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aussi enchanteresse. La haute
pétisserie, c'est chez Séve que
) les noms des gateaux en té-
op Coat, Gloss, Make Up... ». Les
dquent ; rouge, violet, rose-fuschia,
Ui mélent des fruits rouges, de fi-
le; des biscuits aux amandes ou
I de la violette pour le « Zéphyr ».
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geron sur un crumble d'amandes
gateau star reste le « S » em-
flamaison, composé de macarons,
ides, mousse au chocolat. On
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