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On entre chez Richard Seve comme
chez un grand couturier. Ses trois bou-
tiques sont habillées de rouge et de nair,
et derriére les vitrines-écrins, les patisse-
ries sont griffées. Cette belle maison haut
de gamme, le chocolatier ne l'aurait pas
batie sans sa femme Gaélle. Depuis deux décennies fleuries de
trophées, le couple invente, innove pour son exigeante clientele.
Elle dessine des chocolats et des gateaux selon I'air du temps,
osant des entremets « make-up » U « gloss ». Il érige des ceufs
de Pagues géants, inspires d'une visite de I'exposition universelle
de Shanghai, ou gamit ses galettes des rois avec des feves en
forme de bolides d’une illustre et luxueuse marque automonbile.
Leur credo, associer modernité et perfection, sans jamais négli-
ger les traditions anciennes. Sur leur comptoir, on trouvera donc
toujours ce trésor local qu'est la tarte a la praline. lls s'approvi-
sionnent ainsi aux riches comptoirs du terroir régional autant
qu'ils expatrient leurs papilles, s'implantant méme au Japon.
Elégance, volupte, luxe.... Richard Séve ne craint pourtant pas
les révolutions de palais et a conquis les territoires gourmands
grace a d'audacieuses explorations : ses macarons salés par
exemple, au pastis, au foie gras, au gorgonzola ou & l'encre
de seiche, nen finissent pas de faire tourner les tétes, bien
au-dela de la capitale des Gaules. m
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