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Entré dans I'élite des
maitres-chocolatiers,
Richard Seve envisage
I'export avec appétit
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Portrait. Richard Séve
entre dans le cercle

des meilleurs maitres
chocolatiers de France ;

il a recu un Award décerné
par le Club des Croqueurs
de chocolat. Une premiére
pour un Lyonnais

et un vrai tremplin

pour essaimer a l'export

ot sorine, Richinnd Siove, le maitre-

chooolatier yonnais s'est vu nEoom-
pensi d'un Awand diécernd par le Club
des Crogueurs de chocolat, 1'équiva-
lent du Guide Michelin pour les cho-
colitiers, Une distinction qui le classe
parmi Uélite des maltres-chocola
tiers frangais.
Désormais, avec ses cing tablettes
']|. x'-.rt!||‘.ﬂ| & gLl syl e 1_|: ||1|l._|1|r:-|p.l
il peut espérer des retombeées EjLi-
valentes i celles que procurent trois
macarcns décernds par le Michelin,
Un levier formidable pour Richard
Seve ot son fpouse Gadlle, indis-
sociable dans sa réussive, qui se pren-
nent & réver do marché chinois, Aver
S5 Chooolats, S6s MACanns, ses enine-
mels, son Award, et son épouse,
Richand est sermble-t-il bien anm poar
jue la saga Séve confinue de pros
pérer Une saga impulsée incontes-
iablement par sa renconine avee Gaille
avec laquielle il a pu cultiver « [s)a gour
mandise entrepreuncuriale -,
Fils "arisan, o¢ Lyonnais de naissance,
qui a vécu ses années d'adolescence
a Fontaines-sur-Sadne, se souvient
avoir fué plongd dans les pétisseries
diss son plus jeune age. « [l ne se
passait s Un jour sans que ma mene
ou ma grand-méne ne préparent des
ghteaux », confie-t-il. | commence
alors & vouwer un vead culie 3 la gour-
mandise et Cest presgue embarrassé
qu'il avoue aujourdhui déguster au
moins une fois par jour des cho-
corlats, des macarons et des pltisse
ries. Un godt qutil a it'n!ﬁll.‘-1-i|
transmis & ses dews fils Arthur et Lucas,
jamais bes derniers & metre la main
i |a pdite.
For d'une passion qui lamenait 3 sali-
ver devant les vitrines des pltisseries
ef chocnlateries honnaises, il 5'est con
fesctianrd unde averiune entrepreures-
riale gourmande, Apris avoir fait ses
gammes chez de grands noms régio-
naux, il décide, a tout juste 23 ans,
de racheter avec Gaélle une paris-

Un peu,
beaucoup...
A LA FOLIE

»> 53 passion

i Uaviation, car woler e procuns de
belles émations. Dans les ars, e gofite
A lNndépendance mais, comme en
pltisserie, cethe indépendance, cotte
créativiti, miimpose G nooureis,
structuré. »

22 S resindirn

& Laurent Bounier. Parce que clest un
copain, jai fit PRmee avec lul. Clest un
chel qui posside de belles bases, qui
PrOpOSE: une cusing iInenbie, qui et
en pempétuele echerche de
lesclence. C'est un mec yraiment
hurnble, gl nous conquiert § chague
Tepas. &
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# Clest Madagascar, Iorsaui nous wins
ébé 3 la rencontre dun foumnisseor de
cacao, Sur place j'al deconsest tout
Ficosystiame Soonomigue t Cacan,
Lahears, nous @i rencontd des gens
iréss paunmES maks sounants, dans 3
brousse, s plantations, oui ne vivent
que de la culfure du cacao, »

= SO0 réve

u b e réaltse tous les jours en donnant
o plaisie 2u autres, en développant
i entrepse Jeec ke gens que
[, »

Seve muscle son prestige ave
ses cing tablettes de chocolat

serie situde i Champagne-aun-Mont

d'Or. A 'éépoque, il est seul dans son
laboratoire, et sa jeune compagne a
quitté les Beaux-Arts de Saint-Etlenne
pour s'occuper de la boutique, Pen-
dant sept ans « iks font monter la chan-
tilly =, comme ils disent en chiceur, Lui,
ravit les papilles des clienis ; elle,
appore sa dynamigue commenciale,
son sens du marketing el active ses
réseaus. Leur développement 8'accé-
liere s diébut des anndes 2000 lorsquils
imvestissent dans un nowveau labora-

toire de 200 m’ ¢ installent une bou-
ticue aux Halles Paul-Bocuse (Lyon 3.
Ils ont également scellé un premier
pRrlenaril avec un opérateur japo-
nais, e ouvert - = comme dans un
réve » - une boutique qual Saint-
Antoine en Presqulle. Depuis be début
du miois, ils disposent d'un comer a
lespace Lafayvete Gourmet de Bron
[prévision de CA = 450 000 euros), Uing
nouvelle locomotive pour une PME
qui a réalisé cette anndée quelgue
3.5 millions deuros de CA pour une

trentaine de salariés. Un vrai enchar
temient pour Richard Sive qui n'en
sagpe pas de s"arméter en si bon chemi
convaincu quil peul =« encor
[s T amuser et [5] épanouir =, Le coup
Sive serail d'ailleurs 4 la recherch
d'un terrain dans I'Ouest onnais poy
délocaliser son laboratoire, « pn
parer 'avenir » et explorer sérieus
ment des marchés i l'internation
aptes a assouvir leur gourmandis
d'entrepreneurs.

Franck Bensal



